MENU

Frokost

(serveres 12-15)

Torskefrikadeller 85.-

Tangremoulade-Hjemmelavet rugbred-syltet grent

Sky over Leeso

Roget fjaesing-jomfruhummer-pocheret aeg-salat-urtemayo-rugbrad 155.-

Gaspacho 85.-

Friske tomater-Laeso skalotter-bladselleri-hvidleag-olivenolie
(tilleeg for jomfruhummer 15.-)

Jomfruhummerfad 175.-
Grillet og dampet jomfruhummer-sauce tatar-hjemmelavet bred

Hjemmergget torsk 75.-
Tang remoulade-grent-hjemmelavet bred

Fiskesalat 85.-

Urter-aebler-Laese skalotter-hjiemmelavet mayonaise-brod

Husets Burger 155.-

Bof af ravildt el. galloway kveeg-sauce tatar-ost- reget skinke-lagkompot-kartofler

Leeso tartelet x 3 110.-

Jomfruhummer-torsk-redspeette-asparges

Blamuslinger 135.-

Tangwl-sennep-laesaskalotter-smer-bred og smar

Seesonens salat 80.-
Et udvalg af grent fra Laese-olivenolie-benner-pesto-ristede nedder



MENU

Kage 14-17
Gammeldaws lagkage 45 .-
Romkugler 15.-
Admiralens Chokoladekage 35.-

Mormors opskrift: Sandkage-muffin fyldt med chokoladestykkker og appelsinskal,
overtrukket med en kakao-smarcreme.



MENU

Aften
(serveres 17.30-21)

Forretter

-Rimmet torsk
-4rter-jordbeer-sprodt

Jomfruhummer bisque.
-Tomat-grappa-skalotter-friske urter.

Kirstens Jomfruhummerroulade.

-Jomfruhummer-spinat-mayonaise-salat-tomat-citron

Jomfruhummer pa 3 mader.
-Grillet-reget-marineret

-Reget skinke.

-Persille-hvidleg-nedder-olivenolie-

-Moulles mariné ala Hummerens Hus

-Tangel-sennep-Laesaskalotter-smar



Hovedretter
(alle hovedretter serveres med kartofler og garniturer efter arstiden)

Kate's Fiskesymfoni a’la Hummerens Hus

Pocheret torsk
Hollandaise-torskeknas-bacon-fennikel-springleg-urter

Steak af ungkvaeg

Sukkertang-balsamico sauce-smer-redder fra Laesa-surt

Dagens fangst

Pastinak og Redbede

Puré af pastinak, spred pastinak og redbede-syltet og stegt redbede og gulerod-smer monteret
sur/sed sauce.

Cacciucco
(italiensk fiskesuppe)
Suppe med lige sé mange slags fisk og skaldyr som C'er i navnet, serveres med brod og smer.



MENU

Dessert
Chokolade x 3

Kage-mousse-karamel

“Honning”
Honning parfait-honningknas-aeble sirup-baer

Oste

Et udvalg af oste serveres med sylt og salt

“Tiramisu”
porter-kaffe-cacao-friskost-ladyfingers-sadskaerm

Pris:
1 ret -225 -2 retter — 295 -3 retter — 355
Tilkeb af en forret eller dessert som 4. ret 75.-




