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Frokost 
(serveres 12-15) 

 
Torskefrikadeller                                                                 85.- 
Tangremoulade-Hjemmelavet rugbrød-syltet grønt 
 
Sky over Læsø 
Røget fjæsing-jomfruhummer-pocheret æg-salat-urtemayo-rugbrød                                  155.- 
 
Gaspacho                                                                                   85.- 
Friske tomater-Læsø skalotter-bladselleri-hvidløg-olivenolie 
( tillæg for jomfruhummer 15.-) 
 
Jomfruhummerfad                                                                   175.-                                                      
Grillet og dampet jomfruhummer-sauce tatar-hjemmelavet brød 
 
Hjemmerøget torsk                                                                   75.- 
Tang remoulade-grønt-hjemmelavet brød 
 
Fiskesalat                                                                           85.- 
Urter-æbler-Læsø skalotter-hjemmelavet mayonaise-brød 
 
Husets Burger                                                                  155.- 
Bøf af råvildt el. galloway kvæg-sauce tatar-ost- røget skinke-løgkompot-kartofler 
 
Læsø tartelet  x 3                                                             110.- 
Jomfruhummer-torsk-rødspætte-asparges  
 
Blåmuslinger                                                                    135.- 
Tangøl-sennep-læsøskalotter-smør-brød og smør 
 
Sæsonens salat                                                                  80.- 
Et udvalg af grønt fra Læsø-olivenolie-bønner-pesto-ristede nødder 
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Kage 14-17 
 
Gammeldaws lagkage                                                        45.- 
 
Romkugler                                                                        15.- 
 
Admiralens Chokoladekage                   35.- 
Mormors opskrift:  Sandkage-muffin fyldt med chokoladestykkker og appelsinskal,  
overtrukket med en kakao-smørcreme.  
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Aften 

(serveres 17.30-21) 
 

Forretter 
- 

-Rimmet torsk  

-Ærter-jordbær-sprødt 
- 

-Jomfruhummer bisque.  

-Tomat-grappa-skalotter-friske urter. 
- 

-Kirstens Jomfruhummerroulade.  

-Jomfruhummer-spinat-mayonaise-salat-tomat-citron 
- 

-Jomfruhummer på 3 måder.  

-Grillet-røget-marineret 
- 

-Røget skinke.  

-Persille-hvidløg-nødder-olivenolie- 
- 

-Moulles mariné ala Hummerens Hus  

-Tangøl-sennep-Læsøskalotter-smør 
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Hovedretter 

(alle hovedretter serveres med kartofler og garniturer efter årstiden) 
 

Kate's Fiskesymfoni a´la Hummerens Hus  

 

Pocheret torsk  

Hollandaise-torskeknas-bacon-fennikel-springløg-urter 
 

Steak af ungkvæg  

Sukkertang-balsamico sauce-smør-rødder fra Læsø-surt 
 

Dagens fangst 
 

Pastinak og Rødbede  

Puré af pastinak, sprød pastinak og rødbede-syltet og stegt rødbede og gulerod-smør monteret 
sur/sød sauce. 

 

Cacciucco  

(italiensk fiskesuppe) 
Suppe med lige så mange slags fisk og skaldyr som C'er i navnet, serveres med brød og smør. 
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Dessert 

Chokolade x 3  

Kage-mousse-karamel 
 

”Honning” 

Honning parfait-honningknas-æble sirup-bær 
 

Oste  

Et udvalg af oste serveres med sylt og salt 
 

”Tiramisu”  

porter-kaffe-cacao-friskost-ladyfingers-sødskærm 
 

Pris: 
1 ret  -  225 - 2 retter – 295 -3 retter – 355 

Tilkøb af en forret eller dessert som 4. ret 75.- 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


